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oRD. No 101/17

(Ciento Uno / Diecisiete)

"QUE ESTABLECE CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE BUENASpMcrrcAs DE 
- 

MANUFaci-uia A oBsERvARSE ENESTABLECIMIENTOS, LOCAITS, PUN TOS, PARQUES DE COMIDAS AT,fiH^iily Y Atr'INEs' urrcan-os onNrno- on r.a pRorroDao

vISTo: El dictamen de las comisioner-d:-!?14, Higiene y Salubridad y de Legislaci6n, conrelaci6n a la Minuta MEA{. 5.138/17,';;-i;r ctnce.lales noirigo Buongermfiri yFederico Franco Troche, a trav6s a" u .Lui pJ:..lpr ,rna p.opu"sta de modificacipn yderogaci6n de la vigente ordenanru NJ 
-tiiioo 

"qre .rtull"ie *noi"iones higidiricosanitarias y de buenas pr6cticas de manufact*u u obr"rvarse en ior-to"ul". relacion4dosa alimentos"' a los efectos de actualizarlay u;urturtu u tur rr.uu, exigencias deriv*dasdel proceso de control de los locales d. "#;; y manipuleo de alimentos en Ia ciudad;

CONSIDERANDO:

Que' luego de varias reuniones, Ia presente ordenanzaes el resultado del trabajo y laexperiencia acumulada del Equipo'd"-i;;Jlgur, d.p"ndientes de la Direcci6nr deDefensa del consumidor, Departamento ae satriurioua, to*urjo-., .orrideraci6n ilaspropuestas y otras mejoras a efectos de actuarizar dicha norrnutirr- 
-'

$!!;lr:t 
los motivos expuestos, se plantea aprobar esta orden anza, quesustituya a la

*CONTENIDO DEL PROYECTO DE OR:PENANZA *QUE ESTABLEOECONDICIONES HIGIENICO SANITAruAS Y DE BUENAB PNACUCAS DEMANUFACTURA A OBSERVARSE iN USTANT,PCNVTIEIVTOS, LOCALdS,PUESTOS, PARQUES DE COMIDAS AT, AiiU LIBRE V ATINBS, UBICADOSDENTRO DE LA PROPIEDAD PRIVA'A,;. 
-'

"CAPITULO I
GENERALIDADES

Art' lo" Establdcese las condiciones higidnico-sanitarias y de buenas prdcticos demanufactura que se deben observar en loi establecimientos, locales, puestos, parques flecornidas al aire libre y a/ines que se encuentren (eytro de la propiedad privadg,comprendidos en ra presente ordrnonro, ionir',, era-boran, fr'*{nror, trqnsportak,almacenan y expendbn materias prirytas, productos alimenticios, qguo y bebidas candestino al consumo pilblico, aun[ue la oitividard de suministrar'ali7;entos y/o bebiddsno sea de cardcter principar sino comprementaria de otra.

ArL 2"; Entidndase por;

Enfermedades Traysyitidas por Alimentos @. f .A)Los sfndromes originados por 
-ta ingesti6f-a)"rii*untos- ylo agua, que contengalaagentes etiol,gicos en cantidadet-nil1 qu, ifrrrrn la sorid ari|orru*idor a nivel':ll;#:: ::::',';!;::::T'iiriiii'iii"-ozi'i'o'rsensibitidad individuar o ,i,,ioi

Caso de E.T.A.
Es una per
considerados y/o aguQ

isis del

1i

i

i

'te ha enfermado despuds del consumo de alimentcfltKinados, vista la evidencio epidemfolAsic;;t'ffi, -)"".',;",,,{u[
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Cont, Ord, No 101/17

CAPfTULO X
DISPOS rcIONES TRANSITORIAS

Art. 54o: Los establecimientos que se encuentran en funcionamiento antes de la
modificaci1n de la presente ordenanza deben adecuarse a la misma en el plazo de 90
(novento) d{os, contados a partir de la illtima publicaciiln.

ArL 55': El monto de las multas son establecidas de acuerdo o los tdrminos do la
OTdCNANZA N' ]31/OO "Q(JE ESTABLECE LA ESCALA DE SANCIONES APLICABI"ES
A LAS FALTAS COMETIDAS CONTM LAS ORDENANZAS M(]NICIPALES''.

Art. 56": Derogase la Ordenonza N" I S4/00".

* PARECER DE LAS COMISIONES ASESORAS DICTAMINANTES:

Que, luego de las discusiones t6cnicas realizadas en las Comisiones Asesotras
dictaminantes y, tras realizar ciertas modificaciones en posteriores reuniones con el
Equipo de Trabajo, se recomienda sancionar una Ordenanza ,,elJE ESTABLECE
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE BUENAS pnAcrrC,ts pr
MANUFACTURA A OBSERVARSE EN ESTABLECIMIENTOS, LOCALES,
PUESTOS, PARQUES DE COMIDAS AL AIRE LIBRE Y AFINES, UBICADOS
DENTRO DE LA PROPIEDAD PRIVADA".

Por tanto;

1.,4 JANTA MUNICIPAL DE LA CIUDAD DE ASUNCION, REUNIDA EN CONCEJO

ORDENA:

CAPITULO I
GENERALIDADES

Art' loo: Establ6cese las condiciones higidnico-sanitarias y de buenas pr6cticas de manufactura
que se deben observar en los establecimientos, locales, puestos, parques de comidas al
aire libre y afines que se encuentren dentro de la propieaaa priuada, comprendidos en la
presente ordenatua, donde se elaboran, fraccionan, transportan, almacenan y expenden
materias primas, productos alimenticios, agua I Qebidas con desiino al consumo p.iblioo,
aunque la actividad de suministrar alimentos y/o bebidas no sea de cardcter principal
sino complementaria de otra.

Art. 20: Enti6ndase por:
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (E.T.A.)
Los sindromes originados por la ingesti6n de aiimentos ylo agua,que contengan agentes
etiol6gicos en cantidades tales que afecten la salud del consrimidor a nivel individual o
grupos de poblaci6n. Las alergias por hipersensibilidad individual a ciertos alimentos no
se consideran E.T.A.

Caso de E.T.A.
Es una persona que ha enfermado despu6s del consumo de ylo agua
considerados co Iisis del

l4

laboratorio.
inados, vista la evidencia epidemioli
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Brote de E.T.A.
Episodio en el cual dos o m6s personas presentan una enfermedad similar despu6s de
ingerir alimentos o agua del mismo origen y de donde la evidencia epidemiol6gica o el
aniilisis de laboratorio implican a los alimentos y/o al aguacomo vehiculo del mismo.

Brote Familiar E.T.A.
Episodio en el cual dos o m6s personas convivientes presentan una enfermedad similar
despuds de ingerir una comida comirn y en la cual existe evidencia epidemiol6gica que
implica a los alimentos y/o agua como origen de la enfermedad.

Evidencia Epidemiol6gica
Involucra a los afectados del episodio de E.T.A. y contemplan las siguieltes
asociaciones:
De tiempo: se refiere a la aparici6n de casos con los mismos sintomas en horas o dias.
De lugar: se refiere a la compra de alimentos en un mismo lugar o a la ingesta de
alimentos en un mismo evento.
De personas: est6 referida a la experiencia de que las mismas personas consumieron los
mismos alimentos y presentaron iguales sintomis

Contaminaci6n
Presencia en el alimento de cualquier sustancia extrafia a su naturaleza.

Contaminaci6n cruzada
Es la transferencia de agentes contaminantes que est6n en un alimento, en el ambiente
y/o en una superficie a otros/as que no est6n contaminados.

Infecci6n alimentaria
Son las E.T'A. producidas por la ingesti6n de alimentos o agua contaminadas oon
agentes infecciosos especificos, tales como bacterias, virus, hong:os, pardsitos eu€ oo,ol
intestino pueden multiplicarse y producir toxinas o invadir la parJd inLstirrat y desde allipuede alcarr;ar otros aparatos o sistemas.

Intoxicaci6n alimentaria
Son las E.T.A. producidas por la ingesti6n de toxinas formadas en tejidos de plantas o
animales, o de metabolitos de miiroorganismo en los alimentos, 

"o po, sustanciasquimicas que se incorporan a ellos de modo accidental, incidental o intencional en
cualquier momento desde su producci6n hasta su consumo.

Fraude
Engaflo con la intensi6n de conseguir un beneficio y con el cual alguien queda
perjudicado.

Alteraci6n
cambio de las caracterfsticas, la esencia o la forma de un producto.

Adulteraci6n
Cambio o eliminaci6n de la calidad y pureza del producto, agregado de algo que le esajeno o impropio.

Falsificar
Copia o imi

r5

producto para hacerlo pasar por verdad erc o dtlntico.
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Art.3o:

Art.40:

Art.50:

Art.60:

Art, 70:

Fecha de Caducidad
Dfa limite para el consumo 6ptimo de un alimento, desde el punto de vista sanitario, Es
la fecha a partir de la cual segrin el fabricante, el producto ya no es seguro para su
consumo.

Parques de comidas (FOOD PARK)
Emplazamientos gastron6micos fijos, ubicados en espacios privados, con parcelas
divididas parula ubicaci6n de los vehiculos, furgonetas o contenedores destinados a la
elaboraci6n y comercializaciln de alimentos.

Cami6n de comida (FOOD TRUCK)
Furgoneta, contenedor, u otro espacio acondicionado para elaborar y vender alimentos.

Puesto de venta
Es toda estructura fija o m6vil dedicada a la elaboraci6n y venta de alimentos.

Quedan excluidos de esta Ordenanza: a) Los productos con finalidad terap6utica o
medicamentos; b) Las hierbas sin procesamiento, utilizadas como infusiones, no asi la
yerba mate.

Los propietarios de los establecimientos, locales, puestos, parques de comidas al aire
libre y afines comprendidos en la presente oid"nun u, son responsables de las
condiciones higi6nico-sanitarias, de la aplicaci6n de la Buenas Pr6cticas de Manufactura
y de los productos alimenticios destinados al consumo priblico,

Queda expresamente prohibido elaborar alimentos en forma que se considere peligrosa
pata la salud del consumidor sea por efecto de contaminantes, por mala manipulaci6n,
por el uso de adulterantes, por falta de higiene y/o mantenimiento de las instaiaciones,
de los equipos, asi como de los ritiles alimentarios.

Los brotes de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (E.T.A.), son confirmadas a
trav6s de:
La evidencia epidemiol6gica y los resultados
establecimiento, local o puesto donde se
sospechoso.

de la inspecci6n higi6nico sanitaria del
elabor6 ylo comercializ6 el alimertto

Otra manera de confirmaci6n es, a trav6s de la coincidencia entre los resultados de llos
an6lisis laboratoriales de muestras de alimentos sospechosos del mismo lote o partida y
del coprocultivo de las muestras clinicas de los aiectados, analizados en laboratorios
oficiales o habilitados por el Ministerio de Salud Priblica y Bienestar Social (MSpyBS).

Los casos o brotes de E.T.A. confirmados segrin el articulo anterior, seriln considerados
falta gravfTma adoptrindose las medidas estip-uladas en el procedimiento de la Direcci6n
sanitaria afectada. La reincidencia ser6 causal de Medida de Urgenc ia paru su clausutra
hasta que se demuestre fehacientemente que se han adoptado las medidas correctivas
correspondientes.

El personal de la Direcci6n pertinente en ejercicio de sus funciones, debidamente
acreditado, siempre que el establecimiento se encuentre en funcionamienio, tendr6libre
acceso a todas las dependencias del local que tengan relaci6n con la ,nu*pUu.i6n dealimentos, a fin de realizar:
a) Inspecciones en toda la cadena alimentaria u otras que considere necesarias
preservar la salud del consumidor.

iones y Actas de Intervenci6n en caso de hallar in

pata
I

a l{s

ri6

i
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Art. 8o:

b) Labrando Noti
en vigencia y otorgar plazos parulaadecuaci6n a
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b) Los desagties contar

No est6 permitida la instalaci6n de
reglamentaci6n en la presente ordenanza,
condiciones ambientales adecuadas.

los establecimientos que son objeto de
en zonas insalubres o que catezcan de las

c) Tomar tres series o conjunto de muestras de 250glml del mismo producto terminlado,semi elaborado, materias primas y/o coadyuvantesie tecnologia, para el control de lacalidad microbiol6 gicay/o fisico-quimica. be las mismas una quedir6 como testigo parael interesado/a y dos se traer6n para el laboratorio, de las cuales una se procesarii y laotra quedar6 como testigo a los efectos pertinenter. En .uro de denuncias se tomarfn 5muestras del alimento sospechoso, asf como tambi6n en el segundo muestreo, cuando losresultados de laboratorio no cumplan los valores establecidos por las normas en elprimer analisis. Las muestras tomadas para el an6lisis deben ser cerradas, conservadas ytransportadas adecuadamente de modo a asegurar sus caracteristicas originales.
d) Retiro de circulaci6n y resguardo bajo titela aet rcsporrsable, del lote de alimentos
con- indicios de peligrosidad parala salud, como medida provisoria cautelar. Del mismoseriin tomadas las muestras para el an6lisis correspondiente. para el efecto se labrard elacta de toma de muestra quedando el original .n pod". del/a poseedor/a o responsablo delas mercaderias. Dicha medida durar6 it tir-po r"qr.riao para la realizicion de losan6lisis pertinentes. De no comprobarse peligrosidad para la salud, la mercaderiaquedar6 liberada; caso contrario, si el produci resulta no apto para el consumo, seproceder6 al retiro definitivo del lote resguardado, labriindose las uriur r.rp."iiuur.
e) Retiro inmediato de todo el lote dJalimentos cuando estos constituyan un rie6goevidente para la salud del consumidor como ser en casos de flagrante fraude,falsificaci6n, adulteraci6n, alteraci6n, vencimiento o contaminaci6n a. ror"proauctos.f) Recomendar la clausura temporal o definitiva del establecimiento como medida deurgencia, segrin corresponda.

CAPiTULO II
CONDICIONES TECNICAS DE LAS INSTALACIONES

Art,90:

Art' 10o: a) Los locales y sus instalaciones deben ser de construcci6n s6lida y sanitariamente
adecuados; deben contar con todas las dependencias requeridas en cada caso, las cualestendfiln la amplitud necesaria para un correcto der.-plno y ,r"u.n"ia de produccidn.
Deben existir, adem6s, claras separaciones fisicas Lntre 

" 
las 6reas administrativas,laboratorio, comedores, pasillos, sirvicios sanitarios y venta, el resto deberd estar almenos sectorizado.

b) El disefio del espacio interior como del exterior debe permitir la reducci6n al minimode todo tipo de contaminaci6n, ademiis facilitar la limpieza e inspecci6n higi6nico-sanitaria de la elaboraci6n, descle la recepci6n de materias primas-hasta el expendio delos productos terminados, a efectos de constatar las condiliones del proceso y actuarconforme a ello.
c) No se permite fiilizar las 6reas de elaboraci6n, envasado y almacenamiento comohabitaciones, dormitorios, oficinas, comedores o cualquier otro tipo de funci6n ajena al.aproducci6n especifica del establecimiento.

lLffi::ermite 
el uso de sanitarios como dep6sitos, ni como lavadero de menajes y

e) cuando corresponda, las instalaciones de elaboraci6n deben estar climat izadas paralamanipulaci6n de alimentos de alto riesgo.

a) Los pisos deben ser de materiales impermeables, lisos, lavables, antideslizante',resistentes al transito y la corrosi6n; no deben t.r., g.i.tus y deben ser ibciles de limpiary desinfectar. ^
con dispositivos que eviten el paso dr
ldo g,evitar glores desagradabte, at...Z.l
ts, -'iirr+ti'i"fi,1

s6lidos/en str

t?

Art 11o:

interior y de
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"'//"' exterior y la superficie interna de los mismos, debe ser lisa e impermeable,resistente a la corrosi6n y de. facil limpieza. Dichos conductos deben contar, adem6s, conla pendiente necesaria hac-ia el desaguadero a fin de facilitar que los efluentes seescurran sin dejar residuos de ningrin tipo.
c) Las Paredes deben estar en buenas condiciones de mantenimiento e higiene, ser lisas eimpermeables hasta 2 m de altura,_desde el piso hacia arriba, de color claro en zonas deelaboraci6n, triinsito, sanitarios y dep6sito dL ahacenamienio. El resto debe ser liso singrietas, y fdcil de limpiar. Los ringulos entre las paredes y el piso y entre las paredes y eltecho deben ser de filcillimpieza.
d) Los techos deben ser de material que impida la acumulaci6n de suciedad y facilite sulimpieza. Deben estar en buenas condiciones de mantenimiento.
e) Las puertas, ventanas y otras aberturas deben ser de fllcil limpi eza. Las que secomuniquen con el exterior deben contar con_dispositivos !r. i*pia* .r in!rJ., o.insectos y animales. Deben estar en buenas condiciones ae timpi! zay mantenimiento.f) Las escaleras y estructuras similares deben ser ubicada de manera que no sean causade contaminaci6n. Debiendo ser estos de materiales imperm.ud., de fdcil limpieza yestar en buenas condiciones.

Art' I2o: a) Los establecimientos deben contar con el nfmero necesario de piletas o bachas, lascuales deben encontrarse en buenas condiciones de mantenimiento. Deben ser dematerial impermeable y liso, y estar situadas dentro del 6rea de manipulaci6n dealimentos' En dichas piletas no est6 permitido el lavado de obletos personales, ni deelementos de limpieza (paflos, trapos de piso). Tampoco estri permitido verter el aguaproveniente de la limpieza de estos elementos.'
b) Las piletas deben disponer de suministro de agua potable en cantidad necesariap apresi6n adecuada y con buen sistema de distribuci6n. Se debe demostrar, mediatrteresultados de an6lisis, el _control peri6dico de la potabilidad del agua utilizafla,cualquiera sea el sistema de abasteiimiento. Cuando corr..porau, deben contar consuministro-de agua caliente, asf como con grifo provisto de filtro.
c) Deben disponer de un sistema efrcazdeivacuaci6n de efluentes y aguas residuales.d) El agua no- potable que se utilice con prop6sit"r ," i.r".i"rrjos a la elaboraci6n dealimentos dgbe transportarse por tuberias completamente separadas a los de laproducci6n de alimentos. Debe identificarse po, 

"oLres, 
acordes a la normativa vigente,y no debe existir ninguna conexi6n trasversaide retroceso con las tuberfas que conducenel agua potable.

e) Deben contar con jab6n lfquido, sanitizante, toallas descartables y letrero que indiquela obligatoriedad del lavado de manos.

Art' 13o: Ademils de las condiciones t6cnicas establecidas en los Arts. l0o y l1o, los dep6sitos,equipos de almacenamiento y los vehiculos de transporte deben cumplir los siguientesrequisitos segrin correspondan:
a) Para el mantenimiento del orden y la higiene deben contar con soportes, estantes,tarimas o encastres de material liso e imperrneable, separado del piso, de la pared y deltecho en donde se deben ubicar las materias primas y7o'proau.tor.
b) En caso que los alimentos deban mantenerse refrigerados o calientes, deben posesrinstalaciones capaces de mantener las temperaturu, .Jgrrur, dotadas de dispositivos decontrol - de temperatura, term6metro preferenteriente digital y funcionandoadecuadamente, cuya escala debe estar en grados centigrados. La desviaci6n dbtgqnerltura del equipo podr6 fluctuar entre */- loC.

:J":,:"0*-"?^:":i1_.lr,f,i{1os de. control de temperatura, como minimo dos tomas

d) Las y congelaci6n deben contar

. ,i j'l'
r ,,iri I .'i.

antec6maras
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Art. 18o:
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e) Los equipos de frio deben estar situados de manera accesible y cerca del 6rea de
manipulaci6n.

Art. 14o: Para la cocci6n de los alimentos queda prohibida la utilizaci6n de braseros dentro de un
irea cenada. Solo se permitir6 en adreas abiertas que no cuenten con paredes y techos.

Art. 15o: a) Las mesas y sillas de las zonas de consumo de alimentos deben estar limpias y en
buen estado de mantenimiento y se deben retirar del uso en caso de presentar algrin
desperfecto que ponga en riesgo la seguridad del usuario.
b) Los manteles y cubre manteles deben encontrarse en todo momento en perfeoto
estado de higiene y mantenimiento.
c) Los enseres de cocina que son utilizados deben estar en buen estado de
mantenimiento e higiene.

Art. 160: a) Las superficies en contacto con los alimentos ya sean equipos de fabricacidn,
muebles, utensilios, contenedores, deben ser de material impermeable, liso, de fripil
higienizaci6n, at6xicos, y deben estar en perfectas condiciones de uso, de forma a
asegurar la m6xima higiene en la elaboraci6n y no constituir ellos mismos focos de
contaminaci6n. Para la elaboraci6n, se permite el uso de esp6tulas y cucharas de mad$ra
en buen estado de conservaci6n y platos con cobertura descartable para el servicio de
ciertos alimentos.
b) Las superficies de corte deben ser distintas para alimentos crudos y alimentros
cocidos, preferentemente diferenciados por colores, a fin de evitar la contaminaci6n
cruzada.

Art. l7o: a) La iluminaci6n debe ser suficiente, natural ylo artificial, que facilite larcalizaci6n de
las tareas. Las fuentes de luz artificial que se encuentren en las 6reas de manipulaci6rl y
dep6sitos de alimentos, incluyendo los equipos de almacenamiento, deben estar
protegidas contra roturas y no comprometer la higiene de los alimentos.
b) Las instalaciones el6ctricas deben estar en buen estado y protegidas, perfectamertrte
conducidas por electroductos de material adecuado y liso, segrin las reglamentaciones
vigentes. Deben estar adosadas a paredes ylo a techos, no permiti6ndose cables
colgantes sobre la zona de manipulaci6n de alimentos.

La ventilaci6n debe ser natural y/o artificial con dispositivos de extracci6n los cuales
deben estar sobre los equipos de producci6n de humo y olores, en cantidad y tamafilos
adecuados a la necesidad, debiendo mantenerse limpios y en buen estado de
mantenimiento. La direcci6n de la corriente de aire no deber6 ir nunca de una zona suoia
a una limpia.

CAPITULO III
SANITARIOS

Art. 19o: Las instalaciones sanitarias del personal y las de uso priblico deben ser suficientes en
cantidad y mantenerse en perfectas condiciones de higiene y conservaci6n y cumplir llas

siguientes exigencias :

a) No deben estar en comunicaci6n directa con las 6reas de producci6n y deben conlar
con aberturas de ventilaci6n hacia el exterior o en su efecto sistemas de extracci6n de
olores.
b) Segrin la envergadura o cantidad de usuarios, debe estar identificadas por g6nero.
c) En el sanitario de los personales, afuera de la entrada colocar un perchero para qpe
aquel que i
contami
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Art.20o:

Art, 21o:

d) Disponer de inodoros, mingitorios y lavamanos todos dotados de suficiente agua
corriente.
e) Contar con papeleros con bolsa y tapa, jab6n liquido, papel higidnico, toal[as
descartables y/o dispositivos de aire caliente para el secado de manos.
f) En las instalaciones sanitarias del personal, se deben colocar carteles en los que se

indique la obligatoriedad del lavado de manos, despu6s de usar los servicios higidnicos.
g) Los locales deben contar con vestuarios y mobiliarios adecuados para colocar objetos
personales, sin comunicaci6n directa con las 6reas de producci6n.
h) En las instalaciones sanitarias del personal cuando proceda, deber6n contar oon
cuartos de aseo provistos de duchas con agua corriente.

CAPiTULO IY
MANIPULACIoN DE ALIMENTOS

a) Se debe cuidar en todo momento la manipulaci6n higi6nica de los alimentos.
b) Los alimentos en proceso de elaboraci6n deben ser cocinados a una temperatura
interna minima de 70"C y mantenidos a temperaturas de seguridad. Para alimentos
refrigerados hasta 5oC y para alimentos calientes desde 65oC.
c) Los m6todos de conservaci6n y los controles realizados deben proteger contra la
contaminaci6n, el deterioro o la aparici6n de un riesgo para la salud priblica. Se debe
asegurar la adecuada rotaci6n de materias primas, ingredientes y productos.
d) Las materias primas, ingredientes, aditivos y productos semi elaborados y terminados
deben identificarse, clasificarse, separarse segirn su naturaleza y apartarse de los
productos no alimenticios. Queda prohibida la utilizaci6n de materias primas y/o
productos terminados en mal estado y/o contaminado, cuyo deterioro o contaminaci6n
pueda ser detectado en forma organol6ptica o por an6lisis quimicos.
e) Los alimentos almacenados deben estar debidamente protegidos a fin de evitar
contaminaciln cruzada entre ellos.
f) Todo alimento elaborado o en proceso de elaboraci6n debe mantenerse protegido de
cualquier agente extemo de contaminaci6n, separado de pisos y paredes en forxna
adecuada. No se permite el uso de bolsas de basura y otros envases que no hayan sitdo

utilizados para alimentos previamente, para el almacenamiento de alimentos.
g) En caso de devoluciones y/o productos defectuosos, los mismos deben ubicarse en
sectores separados y destinados a ese fin especifico por un periodo en el cual se
determinar6 su destino.
h) Los insecticidas y sustancias t6xicas deben estar almacenados, separados de los
alimentos debidamente sefializados.

a) Los alimentos durante su exhibici6n y traslado, deben mantener en el centro del
producto, las temperaturas segtn el caso, en caliente no menor a 60oC o en frio no mayor
a 7"C. Ningrin alimento de alto riesgo debe permanecer fuera de las temperaturas de
seguridad por 2 horas, para evitar riesgos de Enfermedades Transmitidas por Alimenlos
(E.r.A.).
b) El recalentamiento de los alimentos debe realizarse a temperaturas de 70oC corno
minimo en el centro del producto.
c) Los alimentos no perecederos que no necesiten refrigeraci6n, deben exponerse a la
venta en recipientes limpios, cerrados, de f6cil limpieza y de material apto para el efecto.
d) Los alimentos preparados con antelaci6n a su consumo, deben someterse a procesos
de pre-enfriamiento y conservarse a temperaturas de refrigeraci6n inferior a 5oC o de
congelaci6n.
e) Los vegetales que se consumen crudos, deben lavarse perfectamente
agua corriente y desinfectarse correctamente.

flujo flebajo el

de los alimentos debe
6 , ,1,! .^;-;!"^

f) La
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g) La elaboraci6n de salsas, cremas y otros productos de alto riesgo, se debe efectuar conla minima antelaci6n y debe consumirse dentro de las iq hs., mantenidndose
refrigerados y protegidos.
h) El hielo y vapor que est6n en contacto con los alimentos deben ser de calidad sanitaria
y manipularse en condiciones higi6nicas, a fin de evitar contaminaciones.
i) Los elementos decorativos, comestibles o no, en contacto con los alimentos, durante
su exhibici6n, deben estar limpios y desinfectados.

Art. 22o: a) Los propietarios de los establecimientos, locales, puestos, parques de comidas al a[re
libre y afines comprendidos en la presente ordenania, donde ,. .lubor.r, y/o expendlan
alimentos, est6n obligados a utilizar envases y/o recipientes registrados por el organisrno
oficial competente, Instituto Nacional de Alimentaci6n y Nutrici6n (fNAU.
b) Los materiales de envases y empaques en contacto con alimentos, deben ser at6xioos
estar limpios y en perfectas condiciones. No deben ser utilizados previamente para otro
fin que no sea el estipulado ni ser de material reciclado.

Art. 23o: Deben ser expuestos para la venta los alimentos que hayan sido registrados y procedan
de establecimientos autorizados por el organismo oficial compeiente y deben estar
rotulado segrin las disposiciones vigentes.

Art, 24o: Todo alimento no envasado, que se comercialice, debe mantenerse protegido de todo
tipo de contaminaci6n. El expendio de los mismos debe hacerse de modo a evitar el
contacto directo con las manos del manipulador, y/o del cliente utilizando para el efecrto
utensilios adecuados, los que deben estar higienizados y resguardados de
contaminaciones. Los materiales desechables, usadoi para servir los ali-mentos debgn
estar igualmente protegidos.

Art. 25o: Las industrias y empresas gastron6micas en general, deben utilizar materias primas que
cumplan con especificaciones t6cnicas que salvaguarden la inocuidad y en caso'de
productos c6rnicos de cualquier especie, especialmente si ser6n utilizados paru La
elaboraci6n de platos en los que estos no sufrirrln cocci6n, deber6n contar con los
Certificados de Calidad Sanitaria, otorgados por las Instituciones Estatales Competente6.

CAPiTULO V
PERSONAL

Art' 260: Para asegurat la manipulaci6n higi6nica de los alimentos, el personal manipulador
implicado en las areas de producci6n o elaboraci6n, desde la recepci6n de materias
primas hasta el expendio debe cumplir las siguientes condiciones:
a) Recibir capacitaciones, otorgadas por profesionales especializados en el iirea de
alimentos en forma peri6dica al menos uia u", al aflo, .n t.-u. relacionados como:
Buenas Pr6cticas de Manufactura y Fabricaci6n (BPM, BpF), procedimientos
operativos Estandarizados de Saneamiento (POES), pnfermedades Transmitidas por
Alimentos (E.T'A'), y otros temas afines. Para la constataci6n deberiin existir y .rta,
disponibles el programa anual de capacitaci6n, las planillas de asistencia del personal
firmadas por los mismos y por el piofesional que imparti6 el curso y las constancias
otorgadas por el mismo.
b) Lavarse las manos con agua potable corriente y un agente de limpie za autofizado por
los organismos competentes. Dicha operaci6n debe ieali rurr" uit"s de empe zar al
lrabajo, las veces que lo requieran las condiciones del mismo; despu6s de ir al baflo,
luego de una ausencia temporaria, haber efectuado actividades o -rniprt* objetog,
ajenos a la producci6n. ----'---r------

c) El personal debe y$lizar guantes desechables en caso de presentar lesionef
cut6neas en las q/;r\de q111tes f ,lls,pnru 

za anavido o. *6, ..-Jil. .'-"'"^*:
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...11... con guantes puestos o sin ellos. Las heridas en antebrazos deben ser cubiertas y

protegidas con cobertura impermeable.

al gn las areas de producci6n deben colocarse carteles con leyendas que indiquen lla

oLtgatoriedad del lavado de manos; al igual que carteles que prohiben la entrada y

trrinsito de personas ajenas a la elaboraci6n, o a otras 6reas; sin ropas protectoras y

equipos de seguridad aProPiados.

.f fi -unipulador o expindedor de alimentos no debe estar en contacto directo con

dinero, durante la preparaci6n y venta o en su efecto si se viera obligado a rcalizar lAs

dos funcion"r, ,obr* y servir, debe lavarse las manos con agua y jab6n y utilizar

productos desinfectantes efectivos.

Art.27": El personal manipulador, incluidos los propietarios, que ingresen dentro de las 6reas de

elaboraci6n y venta deben cumplir con lo citado a continuaci6n:

a) Tener uflas cortas, limpias y sin pinturas.

U) No usar barbas, barLi[ai, bigotes, patillas, objetos de adorno de ninguna clasP,

incluso Pestaflas Y uflas Postizas.
c) No f,i.ur, -ui"u, chicle, ni consumir terer6 durante la manipulaci6n de alimentos'

d) Vestir ropas protectoras, de color claro, en buenas condiciones higi6nicas, calzados

cerrados, cubrecabezas o gorros lavables o desechables colocados correctamente.

e) Todas las ropas protectoras y gorros deben estar limpios, en buenas condiciones de

mantenimiento. Estis ropas proi.Ctorut deben ser vestidas al iniciar la jornada laboral y

desvestida al momento di utilizar el sanitario y/o alguna zona que pueda contaminarlos.

f) Los manipuladores de alimentos, mientras se encuentren con la ropa protectora, no

deben manipular elementos o exponerse a ambientes contaminantes.

Art. 2go: a) El personal que realice actividades que impliquen alguna manipulaci6n de alimentos y

se encuentre aquejado de lesiones cutrineas, debe someterse a tratamiento mddico para Bu

curaci6n y a la detida protecci6n con vendajes impermeables y guantes desechables.

b) El personal que padezca enfermedades infecto-contagiosas susceptibles de ser

transmiiidas a travds de alimentos, debe ser separado de su actividad hasta su total

recuperaci6n, la que deber6 ser demostrada atraves de constancia m6dica'

c) Ei personal manipulador deberdrealizarse en forma anual, estudios laboratoriales a fin

de determinar su esiado de salud y su aptitud paratrabajar en contacto con alimentos por

no ser portador de agentes causantes de Enfermedades Transmitidas por Alimentos y

contar con el certificado o constancia que lo avale'

CAPiTULO VI
HIGIENE DEL LOCAL

Art. 29": Las industrias y empresas gastron6micas deben contar con calendarios de operaciones de

limpieza y aesinfecci6n, junto con sus respectivos registros, para el control de dichos

procedimientos a fin de contribuir con la inocuidad del producto terminado; y estat a

disposici6n de los inspectores cuando lo soliciten'

Art.30o: a) Las instalaciones en generul,al igual que los alrededores deben mantenerse en todo

momento en buenas condiciones de orden e higiene; evitando la presencia de objetos no

relacionados a la producci6n y/o en desuso que acumulen suciedad, dificulten la

limpieza y sirvan para anidar plagas.

b) Se debe evitar la acumulaci6n de agua en todas

de refrigeraci6n. Deben contar con conductos de

conectados a la red cloacal o acirnaras s6pticas.

las 6reas, incluyendo en los equipos

evacuaci6n provistos de sifones Y

c) La disposicignT de residuos s6lidos debe realizarse en recipi
rial de f6cil limpieza provisto de bolsa pl6stica en s

f*,*,-i{norrt.,yC
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Art.310:

Art.32o:

Art. 33o:

CAPiTULO VII
DE TRANSPORTES DE ALIMENTOS

Art. 34o: En casos de reparto o traslado de alimentos:
a) Se deben evitar los riesgos de posibles contaminaciones y/o deterioro de los mismos.
b) Los vehiculos de transporte deben estar revestidos internamente de material inocgo,
lavable, fllcil de desinfectar y en buenas condiciones de mantenimiento.
Parula conservaci6n del orden y la higiene, los contenedores deben contar con sopoftes,
estantes, tarimas o encastres de material liso e impermeable, separados del piso, en
donde se deben ubicar los alimentos.
c) En caso que los alimentos deban quedar refrigerados, los contenedores de llos
vehiculos de transportes deben poseer instalaciones de refrigeraci6n dotadas de
dispositivos de control de temperatura, en funcionamiento cuyas escalas deben estar pn
grados Centigrados y no deben ser superiores a 8oC. La desviaci6n de temperatura del
equipo podr6 fluctuar entre no m6s de +l- loc.
d) En caso de alimentos calientes que no sufrir6n recalentamiento, se deber6n utilizar
contenedores t6rmicos que mantengan los alimentos a una temperatura 4f-mend! a 60oC.

tar coy' registrbs

...11 ... interior y con tapa, preferentemente a pedal o vaiv6n. La cantidad y el tamaflo de
basureros deben ser acordes a la producci6n y mantenerse limpios en todo momento.
d) Por ningrin motivo se permite la acumulaci6n de basuras expuestas o no, por lo que
los desechos deben retirarse de las zonas de manipulaci6n todas las veces que soan
necesarias, a fin de evitar que constituyan focos de contaminaci6n.
e) Dependiendo del volumen de residuos, debe disponerse de contenedores o cuartos
aislados de materiales impermeables, donde se almacenen los desechos y bolsas, hasta
su recolecci6n y deben estar protegidos o tapados. Luego de la evacuaci6n 6stos deben
limpiarse y desinfectarse.
f) Los residuos oleosos no deberSn desecharse en los desagiies de la red cloacal y/o
similares. Deberiin almacenarse en contenedores cerrados para su disposici6n final.
g) No estd permitida la presencia de animales en zonas de manipulaci6n y/o venta de
alimentos.

Todas las superficies, equipos incluyendo materiales en contacto directo con alimentos,
deben lavarse y sanitizarse perfectamente luego de un periodo de tiempo, por ejemplo
media a una hora, sin uso, antes de volver a utilizarlos para la manipulaci6n de
alimentos.

a) Los ritiles de limpieza y secado deben estar en todo momento en buenas condiciones
de higiene y mantenimiento sin olores desagradables, y se deben desinfecltar
diariamente, sumergi6ndolos por el tiempo necesario en liquidos desinfectantes.
b) Estos elementos se deben disponer en cantidad suficiente y ser6n individuales para los
sectores de producci6n y de otras 6reas.

c) Los elementos de limpieza, se deben mantener ordenados, limpios sectorizados dentro
del rlrea de elaboraci6n.
d) Los agentes de limpieza, desinfecci6n y desinfestaci6n deben ser los adecuados p&ra
el fin perseguido y estar registrados por el Ministerio de Salud Priblica y Bienestar
Social (MSPyBS).

Deben adoptarse medidas de control y combate de plagas, preservando siempre la
inocuidad de los alimentos y contar con los registros y/o certificado correspondientes.
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CAPITULO VIII
DE LOS PUESTOS, BARES RODANTES, CONTENEDORES EN LOS PARQUES DE

COMIDAS AL AIRE LIBRE -FOOD PARK Y FOOD TRUCK. Y AFINES INSTALADOS
DENTRO DE ESPACIOS PRIVADOS

De las condiciones a ser cumplidas por los propietarios o administradores en caso
de parques de comidas o similares, al aire libre dentro de una propiedad privadat

Art. 35o: No est6 permitida la instalaci6n de los puestos, bares rodantes, contenedores, es decir, la
elaboraci6n, cocci6n y/o exposici6n de alimentos, en zonas insalubres o que carezcan de
las condiciones ambientales adecuadas.

Art.360: Las superficies sobre las cuales se ubican los puestos, bares rodantes, contenedores en
los parques de comidas al aire libre y afines, dentro de propiedades privadas, debet6n
estar pavimentados con materiales lisos tales como: alisada de cemento u hormig6n
pulido, baldosas calcSreas, cer6micas o graniticas, u otro tipo de pavimento, hasta I
metro circundante al perimetro de cada uno asi como los lugares destinados a la
ubicaci6n de los clientes.

Art. 37o: a) Contar6n con el nfmero necesario de piletas o bachas para el lavado de materlas
primas, cubiertos, vajillas y enseres, deben encontrarse en buenas condiciones de
mantenimiento y ser de material impermeable y liso. En dichas piletas no est6 permitiido
el lavado de objetos personales, ni de elementos de limpieza (paflos, trapos de piso).
Tampoco est6 permitido verter el agua proveniente de la limpieza de estos elementos.
b) Las piletas deben disponer de suministro de agua potable en cantidad necesariap a
presi6n adecuada y con buen sistema de distribuci6n. Se debe demostrar, medialrte
resultados de an6lisis, el control peri6dico de la potabilidad del agua utilizada,
cualquiera sea el sistema de abastecimiento.
c) Deben disponer de un sistema efrcaz de evacuaci6n de efluentes y aguas residuales.
d) Deben contar con jab6n liquido, sanitizante, toallas descartables y letrero que indique
la obligatoriedad del lavado de manos

Art. 38o: a) La iluminaci6n debe ser suficiente, natural y/o artificial, que facilite la realizaci6n de
las tareas. Las fuentes de luz artificial que se encuentren en las 6reas de manipulaci6n,de
alimentos, incluyendo los equipos de almacenamiento, deben estar protegidas contra
roturas y no comprometer la higiene de los alimentos.
b) Las instalaciones el6ctricas deben estar en buen estado y protegidas, perfectamente
conducidas por electroductos de material adecuado y liso, segrin las reglamentaciones
vigentes.
Deben estar adosadas a paredes y/o a techos, no permiti6ndose cables colgantes sobre la
zonade manipulaci6n de alimentos.

Art. 39o: Dispondran de instalaciones sanitarias, que deben ser suficientes y mantenerse en
perfectas condiciones de higiene y conservaci6n y cumplir las siguientes exigencias:
a) No deben estar en comunicaci6n directa con las 6reas de elaboraci6n y venta de
alimentos, deben contar con aberturas de ventilaci6n hacia el exterior o en su efeoto
sistemas de extracci6n de olores.
b) Segun la envergadura o cantidad de usuarios, debe estar identificadas por g6nero.
c) Disponer de inodoros, mingitorios y lavamanos todos dotados de suirciente agua
corriente.
d) contar con papeleros con bolsa y tapa, jab6n preferentemente liquido, papel
higi6nico, toallas descartables y/o dispositivos de aire caliente para el
e) En las instalagi sanitarias, se deben colocar carteles en I

usar los servicios higi6nicos.
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f) Contaran con sectores o muebles adecuados para colocar objetos personales de los
empleados.

De las condiciones a ser cumplidas por los propietarios de los puestos, bafes
rodantes, contenedor ubicados dentro de parques de comidas al aire tibre y afines
instalados dentro de espacios privados:

Art.40o: Los puestos, bares rodantes, contenedores y aquellos que realicen la elaboraci$n,
cocci6n y/o exposici6n de alimentos dentro de una propiedad privada, estSn afectados
por lo dispuesto en los siguientes Capftulos y Articulos:
a) CAPITULO I, GENERALIDADES: 4o, 5"; 6";7";8";9".
b) cApiTULO IV DE LA MANIPULACION: 20",2t",22";23";24".
c) cAPirul,o v PERSONAL: 26;27":28".
d) CAPITULO VI: 30o a excepci6n de los Incisos e y f; 3loj2 y 33o.
e) CAPiruLo vII: 34..

Art.41o: a) Los puesto, bares rodantes, contenedores y/o espacios destinados a la elaboraci6rl y
comercializaci6n de alimentos deben ser sanitariamente adecuados; contar con la
amplitud necesaria para un correcto desempeflo y secuencia de producci6n.
b) El diseflo del espacio interior debe permitir la reducci6n al minimo de todo tipo de
contaminaci6n, adem6s facilitar la limpieza e inspecci6n higi6nico-sanitaria de la
elaboraci6n.
c) Contar6n con sectores o muebles adecuados para colocar objetos personales de los
empleados.

Art, 42o: a) Los pisos deben ser de materiales impermeables, lisos, lavables, antideslizantos,
resistentes al tr6nsito y la corrosi6n; no deben tener grietas y deben ser fliciles de limpiar
y desinfectar.
b) Las paredes deben estar en buenas condiciones de mantenimiento e higiene, ser lisa$ e
impermeables, desde el piso hacia arriba, de color claro.
c) Los techos deben ser de material que impida la acumulaci6n de suciedad y facilite su
limpieza. Deben estar en buenas condiciones de mantenimiento.

Art.43o: a) Los puestos, bares rodantes, contenedores y afines deben contar con pileta para el
lavado de manos y utensilios pequeflos, la cual debe encontrarse en buenai condicionps
de mantenimiento. Debe ser de material impermeable y liso, en la misma no est6
permitido el lavado de objetos personales, ni de elementos de limpieza (paflos, trapos de
piso). Tampoco est6 permitido verter el agua proveniente de la limpieza de estos
elementos.
b) La pileta debe disponer de suministro de agua potable en cantidad necesaria, a presi6n
adecuada y debe estar provista de jab6n liquido y toallas desechables.
c) Deben disponer de un sistema efrcaz de evacuaci6n de efluentes y aguas residuales.

Art.44o: Para el mantenimiento del orden y la higiene deben contar con soportes, estantos,
tarimas o encastres de material liso e impermeable, en donde se deben ubicar las
materias primas y/o productos y enseres.

Art.4So: En caso que los alimentos deban mantenerse refrigerados o calientes, deben poseer
instalaciones capaces de mantener las temperaturas seguras, dotadas de dispositivos de
control de temperattJra, term6metro preferentemente digital en funcionamiento, cuya
escala debe estar en Centigrados. Se deben contar con ntrol de
temperatura, de uipos de refrigeraci6n y congelaci6n, firmado ponsable
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Art.52o:

Art.53o:

Art. 54o:

Art.55o:
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Art. 460: Para la cocci6n de los alimentos queda prohibida la utilizaciln de braseros en el interflor
de los puestos, bares rodantes y contenedores.

Art.47o: De ser necesario debe contarse con equipos de extracci6n de humos y olores, debiendo
mantenerse limpios y en buen estado de mantenimiento.

Art. 48o: a) Las superficies en contacto con los alimentos ya sean equipos de fabricaci$n,
muebles, utensilios, recipientes, deben ser de material impermeable, liso, de fripit
higienizaci6n, at6xicos, y deben estar en perfectas condiciones de uso, de forma a
asegurar la m6xima higiene en la elaboraci6n y no constituir ellos mismos focos de
contaminaci6n. Para la elaboraci6n, se permite el uso de espdtulas y cucharas de madora
en buen estado de conservaci6n y platos con cobertura descartable para el servicio de
ciertos alimentos.
b) Las superficies de corte deben ser distintas para alimentos crudos y alimentos
cocidos, preferentemente diferenciados por colores, a fin de evitar la contaminaci6n
cruzada.

Art.49o: a) Las mesas y sillas de las zonas de consumo de alimentos deben estar limpias y en
buen estado de mantenimiento y se deben retirar del uso en caso de presentar algtin
desperfecto que ponga en riesgo la seguridad del usuario.
b) Los manteles y cubre manteles deben encontrarse en todo momento en perfeoto
estado de higiene y mantenimiento.
c) Los enseres de cocina que son utilizados deben estar en buen estado de
mantenimiento e higiene.

CAPiTULO Ix
FALTAS Y SANCIONES

Se considerar6FALTA GRAVE, el incumplimiento de los articulos l0o, llo, l3o, l5o,
17", 19" inc. b, e, f, 8,h,22",23o,24o,29",3 I o, 33o, 36o, 38o, 42, 44", 46, 49".

Se considerard FALTA GRAVISIMA, la violaci6n del articulo 4o , 5o , 6o , 7 , go , go, l4o ,
I 5o inc. c, 16o , 1 8o, l9o inc. a, d, e, 20o , 2lo ,24o, 2So, 26o, 27", 2go , 30" , 32, 34o , 35" ,
37o,39o, 41", 43", 45o, 47", 49".

En caso de reincidencia de la infracci6n se elevar6 la FALTA al nivel inmediatameute
superior.

En caso de reincidencia de la falta gravfsima se podrri disponer la clausura del local.

CAPITULO X
DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Los establecimientos que se encuentran en funcionamiento antes de la modificaci6n de
la presente ordenanza deben adecuarse a la misma en el plazo de 90 (noventa) dias,
contados apaftir de la riltima publicaci6n.

El monto de las multas son establecidas de acuerdo a los tdrminos de la Ordenanza No
13IIOO "QUE ESTABLECE LA ESCALA DE SANCIONES APLI LES A LA,S
FALTAS COMETIDAS CONTRA LAS ORDENANZAS MI.INI

154100.Art. 560: Derogase la
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Art. 57o Comuniquese a la Intendencia Municipal.

la Sala de Sesiones de la Junta Municipal de la Ciu
mes de agosto d4-a.flo dos mil diecisiete.
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Secretario

nci6n, a los dos

t

Ing. Agr. HUG'
.REZ 

IBARRA
z

MARtA OVI
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